
• Baka åtta av julens godsaker på åtta timmar • Detta bakschema kommer från firajul.nu •

Klockslag Saffransbröd Pepparnötter Kolasnittar Vörtbröd av fördeg Knäck
08:00 - 08:15 Gör degen
08:15 - 08:30 Gör degen (reservtid) Rör ihop fördegen
08:30 - 08:45 Degen jäser Rulla till bollar Fördegen jäser
08:45 - 09:00 Degen jäser Rulla till bollar Fördegen jäser
09:00 - 09:15 Degen jäser Grädda PAUS Fördegen jäser PAUS
09:15 - 09:30 Degen jäser Grädda PAUS Fördegen jäser PAUS
09:30 - 09:45 Baka ut bullar Grädda Fördegen jäser
09:45 - 10:00 Baka ut bullar Grädda Fördegen jäser
10:00 - 10:15 Baka ut bullar Gör degen Fördegen jäser
10:15 - 10:30 Degen jäser Baka ut degen Fördegen jäser
10:30 - 10:45 Degen jäser Fördegen jäser Förbered knäckformar
10:45 - 11:00 Pensla bullarna Grädda Fördegen jäser Koka upp knäcken och rör då och då
11:00 - 11:15 Grädda bullar och bröd Grädda Fördegen jäser Koka upp knäcken och rör då och då
11:15 - 11:30 Grädda bullar och bröd Fördegen jäser Koka upp knäcken och rör då och då
11:30 - 11:45 Grädda bullar och bröd Fördegen jäser Tillsätt mandel och smör, häll upp i formar
11:45 - 12:00 Grädda bullar och bröd Fördegen jäser
12:00 - 12:15 Fördegen jäser
12:15 - 12:30 PAUS PAUS PAUS Fördegen jäser PAUS
12:30 - 12:45 PAUS PAUS PAUS Fördegen jäser PAUS
12:45 - 13:00 PAUS PAUS PAUS Fördegen jäser PAUS
13:00 - 13:15 PAUS PAUS PAUS Fördegen jäser PAUS
13:15 - 13:30 Fördegen jäser
13:30 - 13:45 Börja förbereda degen
13:45 - 14:00 Arbeta degen
14:00 - 14:15 Degen jäser
14:15 - 14:30 Degen jäser
14:30 - 14:45 Degen jäser
14:45 - 15:00 Degen jäser
15:00 - 15:15 Baka ut och gör limpor
15:15 - 15:30 Baka ut och gör limpor
15:30 - 15:45 Limporna jäser
15:45 - 16:00 Limporna jäser
16:00 - 16:15 Limporna jäser
16:15 - 16:30 Grädda limporna
16: 30 - 16:45 Grädda limporna
16:45 - 17:00 Grädda limporna



Schackrutor av mördeg Ischoklad Chokladtryffel med glögg Klockslag
Ta fram smör och låt bli mjukt 08:00 - 08:15

08:15 - 08:30
08:30 - 08:45
08:45 - 09:00

PAUS PAUS PAUS 09:00 - 09:15
PAUS PAUS PAUS 09:15 - 09:30

09:30 - 09:45
09:45 - 10:00
10:00 - 10:15
10:15 - 10:30
10:30 - 10:45
10:45 - 11:00
11:00 - 11:15
11:15 - 11:30
11:30 - 11:45

Blanda degen, dela och smaksätt 11:45 - 12:00
Låt degen vila kallt 12:00 - 12:15

Rulla längder och skapa schackmönster PAUS PAUS 12:15 - 12:30
Låt längderna vila kallt PAUS PAUS 12:30 - 12:45
Låt längderna vila kallt PAUS PAUS 12:45 - 13:00
Låt längderna vila kallt PAUS PAUS 13:00 - 13:15
Låt längderna vila kallt Förbered formar 13:15 - 13:30
Låt längderna vila kallt 13:30 - 13:45
Låt längderna vila kallt 13:45 - 14:00
Låt längderna vila kallt 14:00 - 14:15
Låt längderna vila kallt 14:15 - 14:30

Skär upp kakor 14:30 - 14:45
Grädda 14:45 - 15:00
Grädda 15:00 - 15:15

Smält choklad och kokosfett 15:15 - 15:30
Fyll formarna 15:30 - 15:45

Mät upp och smält ingredienserna 15:45 - 16:00
Låt svalna 16:00 - 16:15
Låt svalna 16:15 - 16:30
Låt svalna 16: 30 - 16:45

Forma runda bollar, rulla i kakao el dyl. 16:45 - 17:00


